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EDITO

Depuis toujours, nous avons fait le pari
d’allier savoir-faire traditionnel, choix
irréprochable des matiéres premiéres et
innovations technologiques. La qualité d'un
pain ou d'une viennoiserie résulte de quatre
facteurs clés : la recette, la méthode de
fabrication, la qualité des ingrédients et une
bonne dose de créativité.

Pour que l'expérience soit parfaite, il faut
encore ajouter un cinquiéme élément clé :
celui du service au client. Pour ses produits,
Panelux a opté depuis plus de 20 ans pour
un partenariat avec La Provencale.

La Provencale commercialise et distribue
nos produits & découvrir dans ce catalogue,
et ceci avec grande rigueur et grand soin.
Jusqu’a 6 livraisons par semaine, vous
pouvez commander et stocker la quantité
dont vous avez réellement besoin.

Panelux fournit ses produits journaliérement
d la Provencale. Ce service vous permet
donc de profiter de produits fraichement
confectionnés au Luxembourg.

Fabrication, stockage et logistique sur un
circuit ultra court nous permet d’allier qualité
premium et respect de I'environnement.

Patrick Muller

CEO PANELUX S.A.

EDITORIAL

We have always been committed to combining
traditional know-how, irreproachable choice of raw
materials and technological innovations. The quality
of a bread or pastry is the result of four key factors:
the recipe, the method of production, the quality of
the ingredients and a good dose of creativity.

For the experience to be perfect, we must add a fifth
key element: The customer service and the supply
security. For its products, Panelux has opted for over
20 years for a partnership with La Provencale.

La Provencale distributes our products presented in
this catalog, with great care. Up to 6 deliveries a week
allow you to order and store the quantity you really
need.

Panelux supplies its products daily to Provencale.
This service will allow you to enjoy products freshly
produced in Luxembourg.

Manufacturing, storage and very short route logistics
allow us to combine premium quality and respect for
the environment.

EDITORIAL

Seit jeher st es unser Anliegen traditionelles
Know-how, einwandfreie Rohstoffauswah!/ und
technologische  Innovationen zu  kombinieren.
Die Qualitat eines Brotes oder Gebdcks ist das
Ergebnis von vier Schlusselfaktoren: dem Rezepl, der
Herstellungsmethode, der Qualitat der Zutaten und
einer guten Portion Kreativitat.

Ein funftes Schlusselelement ist zumindest ebenso
wichtig: Der Kundenservice und die Liefersicherheit.
Panelux hat sich deshalb seit mehr als 20 Jaohren far
eine Partnerschaft mit La Provencale entschieden.

La Provencale vermarktet und vertreibt unsere, in
diesem Katalog zu enldeckenden Produkte, —mit
groBter Sorgfalt. Bis zu 6 Lieferungen pro Woche
ermaglichen es Ihnen, nur die fatsachlich bendtigte
Menge zu bestellen und zu lagern.

Panelux liefert seine Produkte taglich an La
Provencale. Somit konnen Sie Produkte genielBen, die
in Luxemburg frisch hergestellt wurden.

Herstellung, Lagerung und Logistik mit sehr kurzen
Lieferwegen ermoglichen es uns hiermit erstklassige
Qualitat und Respekt vor der Umwelt zu verbinden.
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PETITS; PAINS

!‘

SAUERTEIGBROTCHEN




{ 001633* |

PETIT PAIN TRADI-NATURE 80g
COUNTRY ROLL 80g
SPITZKORN HELL 80g

[ 001636* |

mo® B 0

80g | 40pce | 56 | 200° | 10-12°

[ 001275* |

PETIT PAIN TRADI ROND AUX GRAINES 50g
ROUND MULTI-GRAIN ROLL 509
MEHRKORNBROTCHEN 50g

PETIT PAIN TRADI-MAXI-GRAINS 80g
POWER-GRAIN ROLL 80g
SPITZKORN MIT KORNERMISCHUNG 80g

| 060092 |

PETIT PAIN KORNLI (MULTI-CEREALES) 60g
KORNLI (MULTI-GRAIN) ROLL 60g
KORNLI 60g

[ 060015* |

o 8| F o

80g | 40pce | 56 | 200° | 10-12°

PETIT PAIN TRADI-LEVAIN 509
SOURDOUGH COUNTRY ROLL 50g
SAUERTEIG TRADIBROTCHEN 50g

060013 |

T B L0

60g | S0pce | 63 . 200°  10-12°

PETIT PAIN TRADI-GRAINS 50¢g
MULTI-GRAIN COUNTRY ROLL 50g
TRADI MEHRKORNBROCHEN 50g

mo® B 0

50g | 60pce | 63 | 200° = 8-10°

[ 001452* |

PETIT PAIN A L’ANCIENNE 40g
OLD-STYLE ROLL 40g
FRANZOSISCHES BROTCHEN 40g

{060100* |

mo® 8| F o

50g | 60pce | 63 | 200° = 8-10°

PETIT PAIN TRADI-OLIVES 40g
BLACK OLIVE ROLL 40g
OLIVENBROTCHEN 40g

[ 000733* |

NS A B C)

50g | 60pce | 63 | 200° | 8-10°

LONGUET TRADI-MAXI-GRAINS 40g
MINI POWER-GRAIN ROLL 40g
TRADI MEHRKORNLONGUET 40g

L % B L o

40g | 80pce = 56 | 200° | 8-10°

40g  80pce | 63 | 200° | 8-10°

B ® B O

40g | 80pce = 63 | 200° | 8-10°

PETITS PAINS RUSTIQUES AU LEVAIN Q:_\

RUSTICAL SOURDOUGH ROLLS

* Référence Provencale
* Provencale reference



PETITS PAINS RUSTIQUES AU LEVAIN Q:_\

RUSTICAL SOURDOUGH ROLLS

* Référence Provencale
* Provencale reference

002735

PETIT PAIN LUXEMBOURGEOIS 100g
SOURDOUGH SANDWICH ROLL 100g
SAUERTEIG SANDWICHBROTCHEN 100g

| 004651* |

PAIN NORDIQUE CUIT TRANCHE 500g
NORDIC SLICED BREAD 500g
NORDISCHES BROT 500g - GESCHNITTEN

[ 004649* |

PAIN CEREALES CUIT TRANCHE 500g
MULTI-GRAIN SLICED BREAD 500g
MEHRKORNBROT 500g - GESCHNITTEN

MO B 0

100g | 32pce | 63 | 200° | 11-13°

004860 |

PETITS PAINS TRADIX-MIX 80g

20 Petit Pain Tradi-Nature
20 Petit Pain Tradi-Maxi-Grains
20 Petit Pain Tradi-Tournesol

[ 002042* |

MINI ROLL MIX 80g

20 Country Roll
20 Power-Grain Roll
20 Country Sunflower Roll

TRADI BROTCHEN MISCHKARTON 80g

20 Spitzkorn hell
20 Spitzkorn
20 Spitzkorn mit Sonnenblumenkernen

mo® B' L0

5003 | 4pce i 90 | -

PETITS PAINS LONGUETS TRADI-MIX 40g

20 Longuets Tradi-Tournesol
20 Longuets Tradi-Maxi-Grains
20 Longuets Tradi-Nature

20 Longuets Tradi-Son

MINI LONGUET MIX 40g
20 Mini Sunflower Roll
20 Mini Power-Grain Roll
20 Mini Sourdough Roll
20 Mini Bran Roll

TRADI LONGUET MISCHKARTON 40g
20 Tradi Sonnenblumenlonguet

20 Tradi Mehrkornlonguet

20 Tradi Longuet weil3

20 Tradi Longuet mit Kleie

mo® B o

500g | 4pce | 90

[ 002276* |

PETITS PAINS TRADI-MIX 40g

20 Petits Pains Tradi-Levain
20 Petits Pains Tradi-Grains
20 Longuets Tradi-Tournesol

MINI ROLL MIX 40g

20 Sourdough Country Roll
20 Multi-Grain Country Roll
20 Mini Sunflower Roll

TRADI BROTCHEN MISCHKARTON 40g

20 sauerteig Tradibrétchen
20 Tradi Mehrkornbréchen
20 Tradi Sonnenblumenlonguet

o % B L o

80g | 40pce = 63 | 200° | 8-10°

40g  80pce | 63 | 200° | 8-10°

T OB 0

40-50g | 60pce | 63 | 200° = 8-10°
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005037* |

SCHIACCIATTA 130g
SCHIACCIATTA 1309
SCHIACCIATTA 1309

CIABATTA 130g
CIABATTA 130g
CIABATTA 1309

 004294* |

CIABATTA 60g
CIABATTA 60g
CIABATTA 60g

CRECEE- N

130g | 50pce | 32

[ 060078*

CIABATTINA 40¢g
CIABATTINA 4Og
CIABATTINA 409

b o AN == - S I N R

200° | 15-18° 130g | 50pce | 32 | 180° | 10-12°

[ 001113+ |

FLAGUETTE™ NATURE 200g
FLAGUETTE™ WHITE 200g
FLAGUETTE™ NATUR 200g

B w0

60g | 80pce = 32 | 200° | 8-10°

[ 001967

FLAGUETTE™ NATURE 100g
FLAGUETTE™ WHITE 100g
FLAGUETTE™ NATUR 100g

|

40g | 80pce : 63

P o CHEEE B

200° @ 8-10° 200g | 24pce | 36 | 200° @ 12-14°

004408* |

DEMI-FLAGUETTE™ NATURE 100g
HALF FLAGUETTE™ WHITE 100g
FLAGUETTE™ HALBMOND NATUR 100g

T OB O

100g | 48pce | 36 | 200° | 8-10°

B B

100g | 48pce | 36

)

2000 | 8-10°

S

o CIABATTA & FLAGUETTES™

CIABATTA & FLAGUETTES™

CIABATTA & FLAGUETTES™

Referenznummer Provencale

* Référence Provencale
* Provencale reference
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PAINS &
BAGUETTES
RUSTIQUES AU
LEVAIN

RUSTICAL BREADS
& BAGUETTES WITH
SOURDOUGH



{060010* |

PAIN RUSTIQUE LEVAIN 600g
SOURDOUGH COUNTRY LOAF 600g
SAUERTEIGLANDBROT 600g

[ 060011* |

PAIN RUSTIQUE MULTI-CEREALES LEVAIN 600g
MULTI-GRAIN SOURDOUGH COUNTRY LOAF 600g
MEHRKORNBROT RUSTIKAL 600g

[ oot919* |

PAIN MAXI-GRAINS KRAFTKORN 600g
POWER-GRAIN KRAFTKORN LOAF 600g
KRAFTKORN BROT 600g

T B 0

600g | 12pce | 32 | 200° @ 23-25°

" 003254

PAIN DE CAMPAGNE GOURMET SARRASIN 600g
GOURMET COUNTRY BUCKWHEAT LOAF 600g
GOURMET LANDBROT MIT BUCHWEIZEN 600g

{ 001474*

NN - S Y S )

600g | 15pce | 32 | 200° @ 23-25

PAIN DES ALPES MULTI-CEREALES 600g
MULTI-GRAIN TWISTED LOAF 600g
MEHRKORN ALPENBROT 600g

003753+ |

I == 2 B S B C)

600g | 12pce | 32 | 200° | 23-25°

PAIN SIX-CEREALES 600g
SIX GRAIN LOAF 600g
SECHSKORN BROT 600g

T B0

600g | 12pce | 32 | 190° @ 23-25°

[ 001455* |

RN - SN Y S )

600g | 12pce | 32 | 200° @ 23-25°

[ 004434*

Mmoo B O

600g | 15pce . 32 200° = 23-25°

PAIN A L'ANCIENNE 600g
TRADITIONAL LOAF 600g
TRADITIONNELLES WEIZENBROT 600g

PAIN TORSADE 4509
TWISTED WHITE LOAF 4509
TWISTE WEIZENBROT 450¢g

600g | 12pce | 32  190° = 23-25°

| ¥ B

450g | 18pce | 32

18-20°

(N

PAINS & BAGUETTES RUSTIQUES AU LEVAIN
RUSTICAL BREADS & BAGUETTES WITH SOURDOUGH

* Référence Provencale
* Provencale reference
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RUSTICAL BREADS & BAGUETTES WITH SOURDOUGH

PAINS & BAGUETTES RUSTIQUES AU LEVAIN

* Référence Provencale
* Provencale reference

e

004865* |

{080200* |

PAIN SOLEIL 500¢9
WHITE SUN BREAD 500g

PAIN SOLEIL CEREALES 500g
SUN GRAIN LOAF 5009

[ 004861+ |

PAIN BAUREBROUT 500¢g
COUNTRY LOAF 5009

[ 002983+ |

WEISSES SONNEBROT 500g MEHRKORNSONNE BROT 5009 BAUERNBROT 5009
500g 5 pce 32 190° 19-24° 500g 12 pce i 190° 19-24° 500g 12 pce 32 200° 23-25°

004863* |

BIO PAIN BUCHERON NATURE 400g
BIO TRADITIONAL WHITE BREAD 400g
BIO HOLZFALLERBROT - WEISS 400g

| 004864* |

BIO PAIN BUCHERON MAXI-GRAINS 400g
BIO TRADITIONAL POWER-GRAIN BREAD 400g
BIO HOLZFALLERMEHRKORNBROT 400g

mow B\ OF e

400g | 18pce | 32 | 190° @ 12-14°

[ 002568* |

400g | 18pce | 32 | 190° | 12-14°

002537+ |

DEMI-BAGUETTE A L'ANCIENNE 125¢
OLD-STYLE SANDWICH BAGUETTE 125¢g
TRADITIONNELLES WEIZEN-HALFBAGUETTE 125g

DEMI-BAGUETTE TRADI-LEVAIN 140g
SOURDOUGH SANDWICH BAGUETTE 140g
SAUERTEIG TRADI HALBBAGUETTE 1409

DEMI-BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 140g
SOURDOUGH MULTI-GRAIN SANDWICH BAGUETTE 140g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORN HALBBAGUETTE 1409

125g | 50pce : 32 | 200° : 12-14°

Mmoo B F o

140g | 50pce : 32 | 200° : 12-14°

140g | S0pce | 32 | 200° | 12-14°



[ 002166* |

BAGUETTE TRADI-LEVAIN 400¢g
SOURDOUGH COUNTRY BAGUETTE 400g
SAUERTEIG TRADI BAGUETTE 400g

{ 003985* |

BAGUETTE CAMPAGNE GOURMET SARRASIN 350g
BUCKWHEAT GOURMET BAGUETTE 3509
GOURMETBAGUETTE WEIZEN/BUCHWEIZEN 350g

[ 002569* |

BAGUETTE TRADI-LEVAIN 280g
SOURDOUGH COUNTRY BAGUETTE 280g
SAUERTEIG TRADI BAGUETTE 280g

400g | 18pce | 32 | 200° | 14-16°

| 002152*

BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 400g
SOURDOUGH MULTI-GRAIN BAGUETTE 400g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORNBAGUETTE 400g

[ 004341*

I == Y S N C)

3503 | 20pce | 32 | 200° | 14-16°

BAGUETTE GOURMET MULTI-CEREALES SARRASIN 350g
BUCKWHEAT GOURMET MULTI-GRAIN BAGUETTE 350g
GOURMET BAGUETTE MIT BUCHWEIZEN 350g

[ 002477*

Mmoo Bl o

280g | 25pce : 32 : 200° | 14-16°

BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 280g
SOURDOUGH MULTI-GRAIN BAGUETTE 280g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORNBAGUETTE 280g

wmw BV O

400g | 18pce | 32 | 200° @ 14-16

[ 004949* |

o ® B o

350g | 20pce | 32 . 200°  14-16°

' 005083*

@ e B VO

280g | 25pce | 32 | 200° @ 14-16°

Letz Leéetz
&Ba uette QBa uette
LET'Z BAGUETTE 280g LET'Z DEMI-BAGUETTE 140g
LET'Z BAGUETTE 280g LETZ DEMI-BAGUETTE 140g
LET'Z BAGUETTE 280g LETZ DEMI-BAGUETTE 140g
N =Z - B S ) o T BEOF @
280g 20 pce 32 200° 14-16° 140g 40 pce 32 200° 12-14°

(N

PAINS & BAGUETTES RUSTIQUES AU LEVAIN
RUSTICAL BREADS & BAGUETTES WITH SOURDOUGH

* Référence Provencale
* Provencale reference
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PATES A-PIZZA
& PETIT PAIN
BURGER

PIZZA DOUGH &
HAMBURGER




PATE A PIZZA
P1ZZA DOUGH
PIZZA TEIGLINGE

[ 060081* | 060080 |
BOULE PIZZA 850g BOULE PIZZA 250g
PIZZA DOUGH 850g PIZZA DOUGH 250g
PIZZA TEIGLING 850g PIZZA TEIGLING 250g
45 250g 30 pce 45

PETIT PAIN BURGER
HAMBURGER
HAMBURGER

[ 004783+ |

PETIT PAIN HAMBURGER AU SESAME 65G
HAMBURGER ROLL WITH SESAME 65G
HAMBURGER BROTCHEN MIT SESAM 65G

I S

655 | 40 pce 32

PIZZA (_'r/\

N

PATES A

PIZZA DOUGH

* Référence Provencale
* Provencale reference

o

** Disponible en pré-découpé available pre-sliced
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{ 060088 |

CROISSANT BEURRE 659
BUTTER CROISSANT 659
BUTTERCROISSANT 65g

[ oot627* |

CROISSANT BEURRE CUIT 55¢g
FULLY-BAKED BUTTER CROISSANT 559
BUTTER CROISSANT GEBACKEN 55g

000445+ |

CROISSANT CHOCO-NOISETTE 90¢g
CHOCOLATE & HAZELNUT CROISSANT 90g
NUSS-NOUGATCROISSANT 90g

N 2 O I R

65¢ | 68pce | 63 | 15‘ | 170° | 18-20°

 060089* |

PAIN AUX RAISINS 95g
RAISIN SWIRL 95¢g
ROSINENSCHNECKE 95g

i | B % |}

55g | 36pce | 56 | 45°

[ 060091+ |

POCHE POMMES 95¢g
APPLE DANISH 95¢g
APFELTASCHE 95g

©

mOoOw ' % o

90g | 60pce . 63 | 15‘ | 170° | 18-20°

[ 060065* |

POCHE ABRICOTS 130g
APRICOT DANISH 130g
APRIKOSENTASCHE 130g

m T B % 0

95g | 52pce | 63 | 15‘ | 170° | 18-20°

060090* |

PAIN AU CHOCOLAT 85¢g
PAIN AU CHOCOLAT 859
SCHOKOBROTCHEN 85g

Mo B O% b

95¢  60pce . 63 | 15  170° | 18-20°

004948~ |

ROULE CHOCOLAT BROWNIE 110g
CHOCOLATE BROWNIE SWIRL 1109
BROWNIE-SCHNECKE 110g

BT B % o

130g | 52pce | 63 | 15 | 170° | 18-20°

[ 060066* |

CHOCO TWIST 100g
CHOCO TWIST 100g
SCHOKO-TWIST 100g

85g | 68pce | 63 | 15 = 170°  18-20°

o B ok

110g  60pce = 63 . 15° | 170°  18-20°

mo® ' ox o

100g | 52pce | 63 | 15 | 170° | 18-20°

©

VIENNOISERIES AU BEURRE
BUTTER PASTRIES

* Référence Provencale
* Provencale reference

()
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VIENNOISERIES AU BEURRE
BUTTER PASTRIES

* Référence Provencale
* Provencale reference

(3]

060096+ |

060093 |

STREUSEL CUIT 80g
STREUSEL - FULLY BAKED 80g
STREUSEL - GEBACKEN 80g

HUIT 100g

EIGHT 100g
PUDDINGACHTER 100g
100g 60 pce 63

MINI-PAIN AU CHOCOLAT 30g
MINI-PAIN AU CHOCOLAT 30g
MINI-SCHOKOBROTCHEN 30g

170°  18-20° 80g  27pce . 63 | 0°

MINI-PAIN AUX RAISINS 30g
MINI RAISIN SWIRL 30g
MINI-ROSINENSCHNECKE 30g

MINI-CROISSANT 25¢g
MINI-CROISSANT 259
MINI-CROISSANT 25g

B @ B % 0

30g | 160pce | 90 15 | 170° | 12-15°

002605*

B | T B k]

25g | 160pce . 90 | 15‘ | 170°

12-15°

170°  12-15°

MIX-MINI-VIENNOISERIE

60 Croissants

30 Pains au Chocolat
30 Pains aux Raisins
30 Strudel aux Pommes

MINI DANISH MIX

60 Croissants

30 Pains au Chocolat
30 Raisin Swirl

30 Apple Strudel

FEINGEBACK - MISCHKARTON
60 Croissant

30 Schokobrétchen
30 Rosinenschnecke
30 Apfelstrudel



| 004806

PIZZA JAMBON 220g
HAM PIZZA 220g
SCHINCKENPIZZA 220g

PRODUITS SALES
SAVOURY SNACKS

TORSADE FROMAGE 100g
TWIST CHEESE 100g
KASESCHLEIFE BLATTERTEIG 100g

B T B % b 0

100g | S4pce = 63  15° | 180° |  20°

[ 004805* |

PIZZA PEPPERONI POIVRON 220g
PEPPERONI & PEPPERS PIZZA 220g
PEPPERONI & PAPRIKA PIZZA 2209

{ 004807* |

PIZZA MARGHERITA 220g
PIZZA MARGHERITA 220g
PIZZA MARGHERITA 220g

B T OB ok

2203 | 12pce | 63 | 15°

b o IR B I R A ©)

180° | 18-20° 2203 | 12pce | 63 | 15° | 190° = 18-20°

M T B %

2203 | 12pce | 63 15°

190°

18-20°

©

* Référence Provencale
* Provencale reference

VIENNOISERIES AU BEURRE

BUTTER PASTRIES

o






CONSEILS DE
PREPARATION

1

Sortez les produits de I'emballage et
disposez-les sur une plaque

2
Préchauffez le four
3

Cuisson : voir indications produits

CONSERVATION

Pains, baguettes et petits-pains :

Durée limite de conservation surgelée a -18°C :

12 mois

Ciabatta et flaguettes :

Durée limite de conservation surgelée a -18°C :

12 mois

Viennoiseries au beurre :

Durée limite de conservation surgelée & -18°C :

9 mois

RECOMMENDED METHOD
OF PREPARATION

1

Take the products out of their packaging
and place them on a baking tray

2
Preheat the oven
3

Baking time: see product instructions

STORAGE INSTRUCTIONS

Breads, baguettes and rolls :
storage time limit frozen at -18°C:

12 months

Ciabatta and flaguettes :
storage time limit frozen at -18°C:

12 months

Butter pastries :
storage time limit frozen at -18°C:

9 months

ZUBEREITUNGSTIPPS

1

Nehmen Sie die Produkte aus der Verpackung
und legen Sie sie auf ein Backblech

2
Den Ofen vorheizen
3

Backen: siehe Produktinstruktionen

KONSERVIERUNG

Brote, Baguettes und Brétchen:
Mindesthaltbarkeitsdauer bei -18°C:

12 Monate

Ciabatta und Flaguettes:
Mindesthaltbarkeitsdauer bei -18°C:

12 Monate

Butter Teilchen:
Mindesthaltbarkeitsdauer bei -18°C:

9 Monate

23
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PANELUX

PROVENCALE

NOM NAME NAME

205738

001633

PETIT PAIN TRADI-NATURE 80g
COUNTRY ROLL 80g
SPITZKORN HELL 80g

205735

001636

PETIT PAIN TRADI-MAXI-GRAINS 80g
POWER-GRAIN ROLL 80g
SPITZKORN MIT KORNERMISCHUNG 80g

203138

060092

PETIT PAIN KORNLI (MULTI-CEREALES) 60g
KORNLI (MULTI-GRAIN) ROLL 60g
KORNLI 60g

211427

001275

PETIT PAIN TRADI ROND AUX GRAINES 50g
ROUND MULTI-GRAIN ROLL 50g
MEHRKORNBROTCHEN 50g

201403

060015

PETIT PAIN TRADI-LEVAIN 50g
SOURDOUGH COUNTRY ROLL 50g
SAUERTEIG TRADIBROTCHEN 50g

201406

060013

PETIT PAIN TRADI-GRAINS 50¢g
MULTI-GRAIN COUNTRY ROLL 50g
TRADI MEHRKORNBROCHEN 50g

211689

001452

PETIT PAIN A L’ANCIENNE 40g
OLD-STYLE ROLL 40g
FRANZOSISCHES BROTCHEN 40g

201654

060100

PETIT PAIN TRADI-OLIVES 40g
BLACK OLIVE ROLL 40g
OLIVENBROTCHEN 40g

206779

000733

LONGUET TRADI-MAXI-GRAINS 40g
MINI POWER-GRAIN ROLL 40g
TRADI MEHRKORNLONGUET 40g

214947

004651

PAIN NORDIQUE CUIT TRANCHE 500g
NORDIC SLICED BREAD 500g
NORDISCHES BROT 500g - GESCHNITTEN

214946

004649

PAIN CEREALES CUIT TRANCHE 500g
MULTI-GRAIN SLICED BREAD 500g
MEHRKORNBROT 500g - GESCHNITTEN

208728

002735

PETIT PAIN LUXEMBOURGEOIS 100g
SOURDOUGH SANDWICH ROLL 100g
SAUERTEIG SANDWICHBROTCHEN 100g

202738

004860

PETITS PAINS TRADI-MIX 80g
MINI ROLL MIX 80Og
TRADI BROTCHEN MISCHKARTON 80Og

207127

002042

PETITS PAINS LONGUETS TRADI-MIX 40¢g
MINI LONGUET MIX 40g
TRADI LONGUET MISCHKARTON 40g

215188

002276

PETITS PAINS TRADIX-MIX 40g
MINI ROLL-MIX 40g
TRADI BROTCHEN MISCHKARTON 40g

P. 11- 13 -14

PANELUX

PROVENCALE
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215778

005037

SCHIACCIATTA 130g
SCHIACCIATTA 130g
SCHIACCIATTA 130g

214424

004955

CIABATTA 130g
CIABATTA 130g
CIABATTA 130g

204079

004294

CIABATTA 60g
CIABATTA 60g
CIABATTA 60g

200582

060078

CIABATTINA 40g
CIABATTINA 40G
CIABATTINA 40g

203439

oOo1M3

FLAGUETTE™ NATURE 200g
FLAGUETTE™ WHITE 200g
FLAGUETTE™ NATUR 500g

205075

001967

FLAGUETTE™ NATURE 100g
FLAGUETTE™ WHITE 100g
FLAGUETTE™ NATUR 100g

208342

004408

DEMI-FLAGUETTE™ NATURE 100g
DEMI-FLAGUETTE™ WHITE 100g
FLAGUETTE™ HALBOND NATUR 100G

203491

060010

PAIN RUSTIQUE LEVAIN 600G
SOURDOUGH COUNTRY LOAF 600g
SAUERTEIGLANDBROT 600g

203490

06001

PAIN RUSTIQUE MULTI-CEREALES LEVAIN 600g
MULTI-GRAIN SOURDOUGH COUNTRY LOAF 600g
MEHRKORNBROT RUSTIKAL 600g

203218

001919

PAIN MAXI-GRAINS KRAFTKORN 600g
POWER-GRAIN KRAFTKORN LOAF 600g
KRAFTKORN BROT 600g

212573

003254

PAIN CAMPAGNE GOURMET SARRASIN 600g
GOURMET COUNTRY BUCKWHEAT BREAD 600g
GOURMET LANDBROT MIT BUCHWEIZEN 600g

205070

Q01474

PAIN DES ALPES MULTI-CEREALES 600g
MULTI-GRAIN TWISTED BREAT 600g
MEHRKORN ALPENBROT 600g

2040098

003753

PAIN SIX-CEREALES 600g
SIX GRAIN LOAF 6009
SECHSKORN BROT 600g

211688

001455

PAIN A L'ANCIENNE 600g
TRADITIONAL LOAF 600g
TRADITIONNELLES WEIZENBROT 600g

206900

004434

PAIN TORSADE 450¢g
TWISTED WHITE LOAF 4509
TWIST WEIZENTBROT 450g

211102

004865

PAIN SOLEIL 500g
WHITE SUN BREAD 500g
WEISSES SONNEBROT 500g

212259

080200

PAIN SOLEIL CEREALES 500g
SUN GRAIN LOAF 500g
MEHRKORNSONNE BROT 500¢g

215182

004861

PAIN BAUREBROUT 500g
COUNTRY LOAF 5009
BAUERNBROT 500g



P.14-15-17
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214426

004863

BIO PAIN BUCHERON NATURE 400g
BIO TRADITIONAL WHITE BREAD 4009
BIO HOLZFALLERBROT - WEISS 4009

214428

004864

BIO PAIN BUCHERON MAXI-GRAINS 400g
BIO TRADITIONAL POWER-GRAIN BREAD 400g
BIO HOLZFALLERMEHRKORNBROT 400g

212530

002983

DEMI-BAGUETTE A L'ANCIENNE 125g
OLD-STYLE SANDWICH BAGUETTE 125g
TRADITIONNELLES WEIZEN-HALFBAGUETTE 125g

208090

002568

DEMI-BAGUETTE TRADI-LEVAIN 140g
SOURDOUGH SANDWICH BAGUETTE 1409
SAUERTEIG TRADI HALFBAGUETTE 140g

208098

002537

DEMI-BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 140g
SOURDOUGH CMULTI-GRAIN SANDWICH BAGUETTE 140g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORN HALBBAGUETTE 140g

208101

002166

BAGUETTE TRADI-LEVAIN 400g
SOURDOUGH COUNTRY BAGUETTE 400g
SAUERTEIG TRADI BAGUETTE 400g

213204

003985

BAGUETTE CAMPAGNE GOURMET SARRASIN 350g
BUCKWHEAT GOURMET BAGUETTE 350¢g
GOURMETBAGUETTE WEIZEN/BUCHWEIZEN 3509

208082

002569

BAGUETTE TRADI-LEVAIN 280g
SOURDOUGH COUNTRY BAGUETTE 280g
SAUERTEIG TRADI BAGUETTE 280g

208100

002152

BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 400g
SOURDOUGH MULTI-GRAIN BAGUETTE 400g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORNBAGUETTE 400g

213459

004341

BAGUETTE GOURMET MULTI-CEREALES
SARRASIN 3509

BUCKWHEAT GOURMET MULTI-GRAIN
BAGUETTE 3509

GOURMET MEHRKORNBAGUETTE MIT
BUCHWEIZEN 350q

208090

002477

BAGUETTE TRADI-LEVAIN MULTI-CEREALES 280g
SOURDOUGH MULTI-GRAIN BAGUETTE 280g
SAUERTEIG TRADI MEHRKORNBAGUETTE 280g

215670

004949

LET'Z BAGUETTE 280g
LET'Z BAGUETTE 280g
LETZ BAGUETTE 280g

215845

005083

LET'Z DEMI-BAGUETTE 140g
LET'Z DEMI-BAGUETTE 1409
LETZ DEMI-BAGUETTE 1409

201153

060081

BOULE PIZZA 850g
PI1ZZA DOUGH 8509
PIZZA TEIGLING 850¢g

201152

060080

BOULE PIZZA 250¢g
PI1ZZA DOUGH 2509
PIZZA TEIGLING 250g

215248

004783

PETIT PAIN HAMBURGER AU SESAME 65g
HAMBURGER ROLL WITH SESAME 65g
HAMBURGER BROTCHEN MIT SESAM 659

P.19 - 20 - 21

PANELUX
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200649

060088

CROISSANT BEURRE 65g
BUTTER CROISSANT 65¢g
BUTTERCROISSANT 65g

210724

001627

CROISSANT BEURRE CUIT 55g

FULLY-BAKED BUTTER CROISSANT 55g

BUTTER CROISSANT GEBACKEN 55g

203298

000445

CROISSANT CHOCO-NOISETTE 90g

CHOCOLATE & HAZELNUT CROISSANT 90g

NUSS-NOUGATCROISSANT 90g

200648

060089

PAIN AUX RAISINS 95¢g
RAISIN ROLL 95g
ROSINENSCHNECKE 959

200651

060091

POCHE POMMES 95¢g
APPLE DANISH 95g
APFELTASCHE 95g

200664

060065

POCHE ABRICOTS 95g
APRICOT DANISH 95¢g
APRIKOSENTASCHE 95g

200650

060090

PAIN AU CHOCOLAT 85¢g
PAIN AU CHOCOLAT 85g
SCHOKOBROTCHEN 85g

215454

004948

ROULE CHOCOLAT BROWNIE 110g
CHOCOLATE BROWNIE SWIRL 110g
BROWNIE-SCHNECKE 110g

201069

O60066

CHOCO TWIST 100g
CHOCO TWIST 100g
SCHOKO-TWIST 100g

201161

060093

HUIT 100g
EIGHT 100g
PUDDINGACHTER 100g

201163

O60096

MINI-PAIN AU CHOCOLAT 30g
MINI PAIN AU CHOCOLAT 30g
MINI-SCHOKOBROTCHEN 30g

201164

006097

MINI-PAIN AUX RAISINS 30g
MINI RAISIN ROLL 30g
MINI-ROSINENSCHNECKE 30g

201162

060095

MINI-CROISSANT 25g
MINI CROISSANT 25g
MINI-CROISSANT 25g

202128

002605

MIX-MINI VIENNOISERIE
MIX-MINI PASTRY
MINI-FEINGEBACK - MISCHKARTON

214169

004410

TORSADE FROMAGE 100g
TWIST CHEESE 100g
KASESCHLEIFE BLATTERTEIG 100g

208925

004806

PIZZA JAMBON 220g
HAM PIZZA 2209
SCHINCKENPIZZA 220g

214628

004805

PIZZA PEPPERONI POIVRON 220g
PEPPERONI & PEPPERS PIZZA 2209
PEPPERONI & PAPRIKA PIZZA 220g

210570

004807

PIZZA MARGHERITA 220g
PIZZA MARGHERITA 2209
PIZZA MARGHERITA 220g
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